
Plats

A partager / To share
OEUF MAYO
Mayonnaise sriracha,
sésame, chips de nori  

8 BARBAJUANS
MAISON D’AQUI

11PISSALADIÈRE
Tarte aux oignons
confits, olives et anchois

8

Melon, pastèque, concombre, feta, olives, menthe et oignon rouge
Melon, watermelon, cucumber, feta, olives, mint and red onion

L’INCONTOURNABLE CAESAR
Romaine, poulet crispy, œuf, parmesan, croûtons et sauce caesar

Romaine salade, crispy chicken, egg, parmesan, golden croutons and caesar dressing

LA SALADE LIBANAISE

LA SALADE GRECQUE 17

18

Concombre, tomates cerises, radis, fenouil, pousses d’épinard, grenade, olives, pain pita, tahini
16

Cucumber, cherry tomatoes, radish, fennel, spinach sprouts, pomegranate, olives, pita bread, tahini

LE CBO BURGER
Poulet crispy, bacon grillé au sirop d’érable, cheddar et sauce Catherine

19

Crispy chicken, maple-glazed grilled bacon, cheddar cheese, and Catherine sauce

L’INDÉMODABLE CROQUE-MONSIEUR
Pain de mie de la maison Moutet, jambon, comté, béchamel, frites maison et salade

18

House Moutet sandwich bread, ham, Comté cheese, béchamel sauce, homemade fries, and salad

LE MEXICAN BURGER
Effiloché de porc, sauce cheddar, écrasé d’avocat, oignon rouge

19

Shredded pork, cheddar sauce, smashed avocado, red onion

Option 

Supplément kefta  +3€

LE TARTARE DE BOEUF
Boeuf coupé au couteau, câpres, échalote, frites maison et salade

20

Beef tartare with capers, shallot, homemade fries and salad

Ceviche de bar, pêche, pamplemousse et jalapeños
Sea bass ceviche, peach, grapefruit, and jalapeños

LE CEVICHE DE BAR 19

RIGATONI POMOMDORO ET STRACCIATELLA
Rigatoni à la sauce arrabiata, tomates cerises et stracciatella

18

Rigatoni arrabiata sauce, cherry tomatoes and stracciatella 

Supplément Chantilly +0.5

Accompagnements / Sides
5 POMMES ALLUMETTES

Fried french fries
5SALADE VERTE

Green salad
5

LE COOKIE XL 
Cookie chaud aux pépites de chocolat,
praliné aux noix de pécan et glace à la vanille
Hot choc chip cookie, pecan praline vanilla gelato

10

CRÈME BRULÉE
Creamy custard base with caramel topping

9

LE SUNDAE DE CATH’
Glace à l’italienne, sauce caramel au beurre
salé, cacahuètes caramélisées
Italian-style ice cream, salted butter caramel
sauce, caramelized peanuts

8

LA BOULE DE GLACE
Vanille Bourbon, Chocolat, Citron de pays
Bourbon Vanilla, Dark Chocolate, Local Lemon

3

BROCCOLINI GRILLÉS
Grilled baby broccoli 

Douceurs

PLAT DU SEMAINIER
+

UN VERRE DE VIN
+

UN CAFÉ

18

VENDREDI
Fish & Chips, sauce tartare

MERCREDI

Sea bass fillet, virgin sauce, cauliflower purée

JEUDI
Steak haché, sauce au poivre, frites maison
Butcher's cut, pepper sauce, homemade fries

Fried cod fillet, homemade fries, tartar sauce

Semainier
Servi uniquement le midi en semaine de 12h à 14h30

Only at lunchtime on weekdays from 12pm to 2:30pm

LUNDI
Poulet rôti, jus de volaille, écrasé de pommes de terre

Roast chicken, poultry jus, mashed potatoes

Tomates anciennes, melon, stracciatella et menthe

Filet de bar, sauce vierge, mousseline de chou-fleur

15

MARDI Kids Favorite
SIROP À L’EAU

+
POULET FRIT & FRITES

+
MADELEINE NUTELLA
OU BOULE DE GLACE

 Jusqu’à 11 ans - Until 11 yoHeirloom tomatoes, melon, stracciatella, and mint

Egg mayonnaise, Sriracha,
sesame, nori chips

Caramelized onion tart
with olives and anchovies

Swiss chard fried ravioli,
spicy tomato sauce (5 pieces)

https://www.youtube.com/watch?v=FKPrlnD8iyY
https://www.youtube.com/watch?v=FKPrlnD8iyY

